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Aporta un rogue

de delicadezo

La nueva cepa de blancos y rosados amplios y elegantes

Oenoferm® Finesse ha sido objeto de un riguroso
frabajo de seleccion entre un gran nimero de
cepas de Saccharomyces cerevisiae, segun crite-
rios muy especificos. Sus excelentes capacidades
fermentativas, combinadas con una produccién Floral Tioles citricos
particularmente baja de SO, y de acidez voldatil,

otorgan una gran frescura aromatica a los vinos

blancos y rosados.
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Tioles exdticos

Amilica Tioles
Desde el punto de vista organoléptico, Oenoferm® verdes
Finesse revela una paleta aromdatica afrutada
muy amplia, que expresa con elegancia tanto
los aromas de fermentacién como los aromas ,,
Sensacion en la boca Frutos de pulpa blanca

varietales (tioles y/o terpenos). En boca se carac-
teriza por mucha amplitud y volumen, con larga
persistencia.

Comparison with Oenoferm® Finesse and Oenoferm® X-thiol

Esta nueva cepa Erbsldoh es sin duda la aliada por Detalles
excelencia en la elaboracién de vinos afrutados,
equilibrados y suaves. * Tipo de vinos Blancos y rosados
* Tolerancia al alcohol 16.0 vol.%
* Rango de temperatura 10-16°C
* Cinética de fermentacion Rdpida
* Requerimientos de nitrégeno Medios
* Produccion de SO, Muy baja
‘ * Produccion de acidez voldtil Muy baja

Para un perfil aromdtico mds intenso agregar
VitaFerm® O durante el primer 1/3 de la
fermentacion alcohdlica.




