KiGel® Sensitive

Xerogel de silice muy adsorbente

Descripcion del producto

KiGel® Sensitive es un gel de silice amorfo que tiene una gran capacidad de adsorcién. KiGel® Sensitive se produce sintéticamente
y tiene un aspecto de polvo blanco.

KiGel’ Sensitive adsorbe especificamente las proteinas de peso molecular medio de la cerveza. Los parametros del producto,
como la superficie activa y el didametro y el volumen de los poros, garantizan la maxima eficacia sobre las sustancias que
producen la turbidez sin afectar negativamente a la espuma. Ademas, las propiedades de filtracién de KiGel® Sensitive son
excelentes.

e  mejora la estabilidad fisicoquimica

e noincide negativamente en la estabilidad de la espuma
e  excelentes propiedades de filtracion

e  método econdmico porque requiere pequefias dosis

La utilizacién de KiGel® Sensitive depende de la tecnologia de elaboracién de cerveza y de los requisitos de estabilidad y la fecha
de caducidad. Permite ademas realizar procesos de sedimentacidn o de contacto continuo.

La utilizacién de KiGel®Sensitive cumple con las normas de la ley de pureza alemana y con el articulo 9 de la Ley Alemana
Provisional de la Cerveza. Respete todas las normativas alimentarias nacionales aplicables al uso de KiGel® Sensitive.

Dosificacién
La dosis debe ajustarse a las condiciones operativas particulares de la cervecera y depende de las materias primas y del proceso
de elaboracién de la cerveza.

Valores orientativos:
e 35-50 g/hl = 6 meses
e 50-70 g/hl = 6-8 meses
e  70-80g/hl =>8 meses

Almacenamiento
KiGel” Sensitive es un adsorbente. Debe permanecer dentro del envase original, en un lugar seco y bien ventilado. Termine
pronto los envases abiertos.
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Las recomendaciones de utilizacién que figuran en este documento describen el uso previsto del producto como aditivo o para facilitar la elaboracién, en el contexto de las buenas practicas de fabricacion. El objetivo final no puede ser
otro que la seguridad alimentaria del producto obtenido. Por otra parte, hay que tener en cuenta lo siguiente: las fichas técnicas de los productos se basan en nuestros conocimientos y en nuestra experiencia actuales. Deben
considerarse meramente informacion general sobre los productos. Dadas las mdltiples variables que intervienen al tratar los productos naturales y los posibles tratamientos previos, no aceptaremos ninguna responsabilidad. Los
usuarios deben garantizar el cumplimiento de todas las leyes nacionales y reglamentos que rijan el uso de nuestros productos. Asi pues, los datos se ofrecen sin ningtn tipo de garantia. Toda la informacién de las fichas estd sujeta a
cambios sin previo aviso. Se aplican nuestras condiciones generales de contratacion, que pueden consultarse en: www.erbsloeh.com.
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